A zienda A gricola

LA CAPPUCCINA

CAMPO CE BIANCO

Uve selezionate: nei nostri vigneti a bacca bianca.

Zona di produzione: nostre colline.

Vendemmia: prima decade di settembre.

Vinificazione: classica vinificazione in bianco con pressatura soffi-
ce, fermentazione su mosto pulito a temperatura controllata tra i
18 °C e 19 °C con lieviti selezionati.

Gradazione alcolica: 11%

Zuccheri: 7-9 g/l

Temperatura di servizio: 6-8 °C

Note organolettiche: vino di colore brillante con riflessi verdognoli,
di buona struttura accompagnata da bella fresca bevibilita. Ha un
buon equilibrio tra freschezza e morbidezza con una persistenza

di grande eleganza. Profumi molto intensi e fini di mela e banana.

Abbinamenti: si accompagna bene ad antipasti leggeri, a primi
piatti con verdure e a carni bianche.
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