
       Prima decade di Settembre per mettere nei graticci
uve integre ed il più sane possibile. Avendo una buccia molto
sottile di facile rottura se portata a completa maturazione.

         Appassitura in graticci, poi vini�cazione in bianco
con pressatura so�cie controllata, fermentazione su mosto
pulito a temperatura di 18-19 °C con lieviti selezionati.

 nostre colline.


